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PRESENTACION

En el afo 2001 se realiz6 el primer estudio y catastro de la industria nacional
de cecinas, a raiz de una iniciativa conjunta del Instituto Nacional de
Estadisticas (INE) y de la Asociacion Nacional de Industriales de Cecinas
(ANIC). Desde ese afio se ha continuado investigando la situacion del sector
con una frecuencia semestral.

A contar del afio 2010, dada la relevancia de esta actividad agroindustrial, se
determind incluirla en el “Programa Intercensal de Estadisticas Agropecuarias,
INE-ODEPA”, asegurando asi su continuidad.

Las estadisticas obtenidas le han permitido al sector publico y privado, contar
con informacioén clave para la toma de decisiones y promocion de crecimiento
del sector.

El Instituto Nacional de Estadisticas y la Oficina de Estudios y Politicas Agrarias
se complacen en entregar a los usuarios de la cadena carnica esta publicacion
y agradecen la colaboracién prestada por los informantes que semestralmente
proporcionan oportunamente sus antecedentes.

Francisco Labbé Opazo Gustavo Rojas Le-Bert
Director Nacional Director Nacional
Instituto Nacional de Estadisticas Oficina de Estudios y Politicas Agrarias



INTRODUCCION

La realizacion de la Encuesta Nacional de Industrias Cecineras en el
primer semestre 2011, permitié actualizar su directorio conformado
por 111 empresas, distribuidas geograficamente entre las regiones de
Coquimbo y de Magallanes y Antartica Chilena.

Durante el primer semestre 2011 la elaboracion industrial de cecinas
aumenté a un volumen de 122.585 toneladas, es decir, 7,3%
respecto a igual periodo de 2010.

La principal regién productora es la Metropolitana, con 59,4% de la
produccion total semestral. Le siguen las regiones de O’Higgins y del
Maule con 27,5%, entre ambas.

El principal producto elaborado lo constituyen las salchichas (vienesas
y gordas), que representan el 33,0% del total. Le siguen las
mortadelas y salchichones con una participaciéon del 17,1%, y los
fiambres de jamén con 10,4%. Entre otros productos, se pueden citar
las longanizas y chorizos con (9,0%), hamburguesas (8,5%) vy
jamones G1y G2 (7,1%).

La mano de obra empleada por este sector industrial al 30 de junio
de 2011 alcanz6é a un total de 7.884 trabajadores. De estos, 4.962
laboraron directamente en los procesos industriales y otros 2.922
trabajadores participaron en otras etapas (administrativos,
vendedores, reponedores, entre otros.).

La mano de obra total estuvo compuesta por 6.442 trabajadores
varones y 1.442 mujeres, con 81,7% y 18,3%, respectivamente.

La Region Metropolitana concentré el mayor numero de trabajadores
con 3.953 personas, es decir, el 50,1% del total nacional. Las
regiones de O’Higgins y del Maule le siguen en importancia con 1.896
trabajadores y una participacion conjunta del 24,0%.
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METODOLOGIA

El estudio de la Industria Nacional de Cecinas se realiza sobre la base
de un censo de los establecimientos detectados en todas las regiones
del pais, que estan incluidos en un directorio que se inicié en el afo
2001. Este registro es actualizado semestralmente a través de
investigaciones en terreno realizadas por funcionarios del Instituto
Nacional de Estadisticas (INE) y con informacién obtenida de la
Asociacion  Nacional de Industriales de Cecinas (ANIC),
municipalidades, autoridades sanitarias regionales y otras fuentes del
sector privado.

La poblacion objetivo de este censo la constituyen todos los
establecimientos de fabricas de cecinas que elaboran alguno de los
tipos de cecinas consideradas y con un volumen de produccion anual
de mas de 5.000 kilbgramos. Excepcionalmente se incluye algun
establecimiento con un volumen inferior, debido a su importancia
regional.

En el afno 2001 se detectaron 72 industrias, que han aumentado a
111 en el primer semestre 2011, y que estan distribuidas entre las
regiones de Coquimbo y la de Magallanes y Antartica Chilena.

En estos establecimientos se aplicd un cuestionario con 66 preguntas
repartidas en tres capitulos, referidos a identificacion de la empresa,
produccién industrial y mano de obra utilizada.

La informacion solicitada es de caracter semestral y la encuesta se
realiza dos veces al afio. La primera, efectuada en 2001, se desarrollo
integramente en terreno a cargo de profesionales del INE. En los
semestres siguientes parte del levantamiento se llevé a cabo a través
de correo electronico, fax y teléfono, todo lo cual se complementd
con el trabajo que realiza en terreno el personal del Departamento de
Estadisticas Agropecuarias (INE).

A todas las encuestas se les aplico una validacibn manual y una
prueba de consistencia previa a su ingreso al sistema. Una vez
procesada la informacion se realiz6 un nuevo analisis de consistencia
y verificacion de los resultados, aplicAndose un plan de tabulacién con
21 cuadros estadisticos.



CllU.CL: 151131
CUADRO 1 ELABORACION SEMESTRAL DE CECINAS, SEGUN PERIODO. ANO 2007 AL PRIMER SEMESTRE 2011

Afio Semestre _Numero Produccion total (kilogramos)
de informantes
2007 86 234.112.289
Primer 112.186.804
Segundo 121.925.485
2008 86 244.323.766
Primer 117.714.419
Segundo 126.609.347
2009 85 227.998.802
Primer 109.933.124
Segundo 118.065.678
2010 100 238.217.137
Primer 114.215.024
Segundo 124.002.113
2011 Primer 111 122.585.005
FUENTE:INE
Elaboracion semestral de cecinas 2007 al primer semestre 2011
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CUADRO 2 ELABORACION DE CECINAS Y HAMBURGUESAS, SEGUN PRIMER SEMESTRE 2007-2011

Primer Produccion de cecinas Produccién de hamburguesas
Total A .
semestre (kilogramos) (kilogramos)
2007 112.186.804 103.979.385 8.207.419
2008 117.714.419 109.930.308 7.784.111
2009 109.933.124 101.683.014 8.250.110
2010 114.215.024 106.592.177 7.622.847
2011 122.585.005 112.205.071 10.379.934

/1 Excluyen hamburguesas

Elaboracién de hamburguesas.
Primer semestre 2007-2011

12

10 A

Miles de toneladas
o

2007 2008 2009 2010 2011
Primer semestre

FUENTE: INE




CUADRO 3 ELABORACION DE CECINAS POR TIPO, SEGUN PRIMER SEMESTRE SEMESTRE 2007-2011 (Contintia)

Primer

Tipo de cecina (kilogramos)

NUmero de

. Salchichas  Longanizas, Salames Mortadelas Patés y Jamones Fiambres
semestre  informantes Total (vienesasy  chorizosy y y pastas de de jamén
. . o o (Gly G2)
gordas) choricillos similares salchichon jamén
2007 86 112.186.804  37.078.604 10.363.959 1.626.417 19.981.203  6.373.401  9.988.965 10.768.349
2008 81 117.714.419  40.093.417 10.956.724 1.793.571 21.755.719  7.004.297 11.411.135 8.443.384
2009 85 109.933.124  37.326.140  9.797.735 1.549.004 19.607.578  6.621.948  9.254.209 9.413.224
2010 78 114.215.024  39.055.763  10.442.260 1.588.442 20.377.914  6.235.991  9.830.087 10.560.751
2011 111 122.585.005 40.412.360 11.014.880 1.612.458 20.999.631  6.901.571  8.707.836 12.704.245
Elaboracién de cecinas por tipo,
Primer semestre.2007-2011
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CUADRO 3 ELABORACION DE CECINAS POR TIPO, SEGUN PRIMER SEMESTRE SEMESTRE 2007-2011

Tipo de cecina (kilogramos)

Hamburgue- Queso de Tocino Camnes Otras Primer
9 cabezay Prietas Perniles Y Arrollados saladas y/o )
sas . panceta cecinas semestre
similares ahumadas

8.027.419 1.775.886 1.143.380 525.510 414.396  2.901.752 1.217.563 - 2007

7.784.111 1.982.332 860.981 340.505 543.662  3.743.490 1.001.091 - 2008

8.250.110 1.538.591 814.568 273.228 416.175  3.572.946 816.902 680.766 2009

7.622.847 1.525.098 808.006 257.560 467.438  3.834.840 717.000 891.027 2010

10.379.934 1.577.180 873.892 216.013 479.735  4.107.218 745.081 1.852.971 2011

- No se registr6 movimiento
Elaboraciéon de cecinas por tipo
Primer semestre 2011
Arrollados Resto
3,4% 4,7%
Queso de cabeza
1,3%
Hamburguesas
8,5% Salchichas
33,0%
Fiambres de jamon
10,4%
Jamones G1Y G2
7,1%
Longanizas
9,0%
Patés
0,
5.6% Mortadelas
17,1%
FUENTE: INE




CUADRO 4 ELABORACION DE CECINAS POR TIPO, SEGUN AGRUPACION REGIONAL,
PRIMER SEMESTRE 2011 (Contintia)

Tipo de cecina (kilogramos) n

Salchichas Longanizas, Salames Mortadelas

Agrupacion Numero de - :
; . Total (vienesasy chorizosy y y
Regional informantes . . A
gordas) choricillos  similares salchichén

111 112.205.071 40.412.360 11.014.880 1.612.458 20.999.631
Region de Coquimbo y Valparaiso 9 4.633.892 86.779 294578  59.067  139.803
Region Metropolitana 25 70.311.961 27.858.352 5.350.148 485.325 14.264.058
Regién de O'Higgins y Maule 11 29.195.059 11.081.367 2.841.539 933.475 5.853.033
Regién del Biobio 20 1.665.005 95.826 772.581 3.876 112.385
Regién de La Araucania 20 1.224.751 46.229 455.969 9.993 111.900
Regién de Los Rios 10 1.360.562 329.954 418.203 6.900 190.843
Regién de Los Lagos, Aysény 16 3.813.841 913.853 872.862 113.822 327.609

Magallanes y Antartica

/1 Excluye hamburguesas

Participacion regional en la elaboracién de cecinas.
Primer semestre 2011

Region de O'Higgins y Maule
26,0%

Regién del Biobio
1,5%

Regién de La Araucania
1,1%

Regién de Los Rios
1,2%

Regién de Los Lagos, Aysén
y Magallanes y Antartica
3,4%

Region de Coquimbo y
Valparaiso
4,1%

Regién Metropolitana
62,7%

FUENTE:INE



CUADRO 4 ELABORACION DE CECINAS POR TIPO, SEGUN AGRUPACION REGIONAL,
PRIMER SEMESTRE 2011
Tipo de cecina (kilogramos) n
Patés y Fiambres Queso de . Carnes saladas
Jamones o ) ’ Tocino y Otras
pastas de de jamén cabezay Prietas Perniles Arrollados ylo )
o (G1yG2) S panceta cecinas
jamén similares ahumadas
6.901.571 8.707.836 12.704.245 1.577.180 873.892 216.013 479.735 4.107.218 745.081 1.852.971
36.906 77.515 3.505.269 206.754 63.379 37.051 25.347 96.416 2.855 2.173
4.129.801 5.927.792 6.065.039 828.382 330.835 67.817 230.639 2.843.353 75.667 1.845.753
1.857.460 2.189.684 3.041.705 129.217 177.141 20.418  126.747 847.660 90.568 5.045
132.160 80.606 41.074 47.415 105.892 41.456 5.122 109.573 117.039 -
115.390 24.087 16.065 132.512 52.705 24.136 4.022 148.564 83.179 -
167.986 14.950 5.800 116.377 41.174 730 5.000 33.367 29.278 -
461.868 393.202 29.293 116.523 102.766 24.405 82.858 28.285 346.495

- No se registr6 movimiento



CUADRO 5 ELABORACION DE CECINAS POR TIPO, SEGUN SEMESTRE 2009-2011 (Contintia)

Tipo de cecina (kilogramos)

Afio y semestre Salchlchas Longgnlzas, Salames Mortadelas Patés y Jamones Fiambres
Total (vienesas y chorizos y y y pastas de o Hamburguesas
S . L o (GlyG2) de jamén
gordas) choricillos similares salchichén jamén
2009
Enero-Junio 109.933.124 37.326.140 9.797.735 1.549.004 19.607.578 6.621.948 9.254.209 9.413.224 8.250.110
Julio-Diciembre 118.065.678 39.356.089 12.791.269 1.851.770 19.920.541 6.779.450 10.379.900 10.549.241 8.190.295
2010
Enero-Junio 114.215.024 39.055.763 10.442.260 1.588.442 20.377.914 6.235.991 9.830.087 10.560.751 7.622.847
Julio-Diciembre 124.002.113 41.211.759 14.083.406 1.736.309 20.541.689 6.947.966 10.532.981 10.979.723 7.947.525
2011
Enero-Junio 122.585.005 40.412.360 11.014.880 1.612.458 20.999.631 6.901.571 8.707.836 12.704.245 10.379.934




CUADRO 5 ELABORACION DE CECINAS POR TIPO, SEGUN SEMESTRE 2009-2011

Carnes de
Queso de .
. . Tocinoy cerdo Otras ~
cabezay Prietas Perniles Arrollados ) Afio y semestre
e panceta saladas y/o cecinas
similares
ahumadas
2009
1.538.591 814.568 273.228 416.175 3.572.946 816.902 680.766 Enero-Junio
1.524.262 981.537 266.908 421.417 4.062.750 699.852 290.397 Julio-Diciembre
2010
1.525.098 808.006 257.560 467.438 3.834.840 717.000 891.027 Enero-Junio
1.761.492 955.610 270.993 515.103 4.247.008 1.040.163 1.230.386 Julio-Diciembre
2011
1.577.180 873.892 216.013 479.735 4.107.218 745.081 1.852.971 Enero-Junio




CUADRO 6 ELABORACION DE SALCHICHAS (VIENESAS Y GORDAS), SEGUN AGRUPACION REGIONAL. PRIMER SEMESTRE 2009-2011

Salchichas (Kilogramos)

Agrupacion

regional
2009 2010 2011
Total 37.326.140 39.055.763 40.412.360
Regién de Coquimbo y Valparaiso 97.548 72.163 86.779
Regiéon Metropolitana 25.431.853 27.584.416 27.858.352
Region de O'Higgins y Maule 9.907.683 9.622.494 11.081.367
Regioén del Biobio 78.686 101.045 95.826
Regién de La Araucania 37.838 66.626 46.229
Regioén de Los Rios 202.748 255.719 329.954
Region de Los Lagos, Aysény 1.569.784 1.353.300 913.853

Magallanes y Antartica

FUENTE:INE

Regién Metropolitana

Elaboracion de salchichas (vienesas y gordas).
Primer semestre 2011

Regién de O'Higgins y
Maule
27,4%

Regioén de Los Rios
0,8%

Region de Los Lagos, Aysén
y Magallanes y Antartica
2,3%

Resto
0,6%

68,9%




CUADRO 7 ELABORACION DE LONGANIZAS, CHORIZOS Y CHORICILLOS, SEGUN AGRUPACION REGIONAL. PRIMER SEMESTRE 2009-2011

Longanizas, chorizos y choricillos (kilogramos)

Agrupacion
regional

2009 2010 2011
Total 9.797.735 10.442.260 11.014.880
Region de Coquimbo y Valparaiso 121.432 97.477 294.578
Region Metropolitana 5.021.389 5.032.382 5.359.148
Region de O'Higgins y Maule 2.084.361 2.450.825 2.841.539
Region del Biobio 1.063.962 1.184.298 772.581
Region de La Araucania 487.285 416.679 455.969
Region de Los Rios 235.830 358.822 418.203
Region de Los Lagos, Aysén y 783.476 901.777 872.862

Magallanes y Antartica

FUENTE: INE

Elaboracion de longanizas,chorizos y choricillos
Primer semestre 2011

Regién de O'Higgins y Maule
25,8%

Region del Biobio
7,0%

Regién Metropolitana

48,7% Regi6n de Los Lagos, Aysén

y Magallanes y Antartica
7,9%

Resto
10,6%




CUADRO 8 ELABORACION DE SALAMES Y SIMILARES, SEGUN AGRUPACION REGIONAL. PRIMER SEMESTRE 2009-2011

Salames y similares (kilogramos)

Agrupacion
regional

2009 2010 2011
Total 1.549.004 1.588.442 1.612.458
Region de Coquimbo y Valparaiso 50.764 46.045 59.067
Regién Metropolitana 434.200 465.501 485.325
Region de O'Higgins y Maule 881.973 901.774 933.475
Regidn del Biobio 2.790 3.371 3.876
Region de La Araucania 26.479 23.655 9.993
Regién de Los Rios 1.850 5.500 6.900
Regidn de Los Lagos, Aysén y 150.948 142.596 113.822

Magallanes y Antartica

Elaboracién de salames y similares

Primer semestre 2011 .
Regién de Los Lagos,

Aysén y Magallanes y

Antartica
7,1%
Region de O'Higgins y Resto
Maule 5,0%

57,8%

30,1%

FUENTE: INE

Regién Metropolitana




CUADRO 9 ELABORACION DE MORTADELAS Y SALCHICHON, SEGUN AGRUPACION REGIONAL. PRIMER SEMESTRE 2009-2011

Mortadelas y salchichén  (kilogramos)

Agrupacion
regional

2009 2010 2011
Total 19.607.578 20.377.914 20.999.631
Region de Coquimbo y Valparaiso 173.075 135.440 139.803
Region Metropolitana 13.555.304 14.187.729 14.264.058
Regién de O'Higgins y Maule 5.067.031 5.165.170 5.853.033
Region del Biobio 98.367 104.948 112.385
Region de La Araucania 99.816 110.824 111.900
Region de Los Rios 139.396 148.792 190.843
Regioén de Los Lagos, Aysén y 474.589 525.011 327.609

Magallanes y Antartica

Elaboracién de mortadelas y salchichén
Primer semestre 2011

Regién de O'Higgins y
Maule
27,9%

Regioén de Los Lagos,
Aysén y Magallanes y

Antartica
1,6%

Resto
Region 2,6%
Metropolitana:
67,9%

FUENTE:INE




CUADRO 10 ELABORACION DE PATES Y PASTAS DE JAMON, SEGUN AGRUPACION REGIONAL. PRIMER SEMESTRE 2009-2011

Patés y pasta de jamon (kilogramos)

Agrupacion
regional

2009 2010 2011
Total 6.621.948 6.235.991 6.901.571
Regién de Coquimbo y Valparaiso 44.859 31.760 36.906
Region Metropolitana 3.922.877 3.479.897 4.129.801
Region de O'Higgins y Maule 1.733.965 1.843.837 1.857.460
Region del Biobio 131.206 128.294 132.160
Region de La Araucania 121.284 118.480 115.390
Region de Los Rios 100.266 130.216 167.986
Region de Los Lagos, Aysén y 567.491 503.507 461.868

Magallanes y Antartica

FUENTE: NE

Regién
Metropolitana
59,9%

Elaboracién de patés y pastas de jamon
Primer semestre 2011

Regién de O'Higgins y

Maule
26,9%
Regioén del Biobio
1,9%
Regioén de Los Lagos, Aysén

y Magallanes y Antartica
6,7%

Resto
4,6%




CUADRO 11

ELABORACION DE JAMON G1 Y G2, SEGUN AGRUPACION REGIONAL. PRIMER SEMESTRE 2009-2011

Jamones G1 y G2 (kilogramos)

Agrupacion
regional

2009 2010 2011
Total 9.254.209 9.830.087 8.707.836
Regién de Coquimbo y Valparaiso 82.968 68.736 77.515
Region Metropolitana 6.796.381 7.323.763 5.927.792
Region de O'Higgins y Maule 1.829.649 1.846.772 2.189.684
Region del Biobio 102.768 115.764 80.606
Regién de La Araucania 43.140 43.784 24.087
Region de Los Rios 8.000 10.000 14.950
Region de Los Lagos, Aysény 391.303 421.268 393.202

Magallanes y Antartica

FUENTE: INE

Regién Metropolitana
68,2%

Elaboracion de jamones G1y G2
Primer semestre 2011

Region de O'Higgins y
Maule
25,1%

Region del Biobio
0,9%

Regioén de Los Lagos,
Aysén y Magallanes y
Antértica
4,5%

Resto
1,3%




CUADRO 12 ELABORACION DE FIAMBRES DE JAMON, SEGUN AGRUPACION REGIONAL. PRIMER SEMESTRE 2008-2011

Fiambre de jamon (kilogramos)

Agrupacion
regional

2009 2010 2011
Total 9.413.224 10.560.751 12.704.245
Regién de Coquimbo y Valparaiso 83.324 75.962 3.505.269
Region Metropolitana 7.045.801 7.502.589 6.065.039
Region de O'Higgins y Maule 2.139.142 2.805.404 3.041.705
Region del Biobio 26.329 33.742 41.074
Regién de La Araucania 17.422 34.685 16.065
Region de Los Rios - 4.400 5.800
Region de Los Lagos, Aysény 101.206 103.969 29.293

Magallanes y Antartica

- No se registr6 movimiento

Region Metropolitana
47,8%

FUENTE: INE

Elaboracién de fiambres de jamoén
Primer semestre 2011

Region de O'Higgins y Maule

23,9%
Resto
0,7%
Regién de Coquimbo y
Valparaiso
27,6%




CUADRO 13 ELABORACION DE QUESO DE CABEZA Y SIMILARES, SEGUN AGRUPACION REGIONAL. PRIMER SEMESTRE 2009-2011

Queso de cabeza y similares (kilogramos)

Agrupacion

regional 2009 2010 2011
Total 1.538.591 1.525.098 1.577.180
Region de Coquimbo y Valparaiso 185.316 197.989 206.754
Region Metropolitana 846.917 758.010 828.382
Region de O'Higgins y Maule 103.304 101.931 129.217
Region del Biobio 59.920 67.448 47.415
Region de La Araucania 134.680 206.578 132.512
Region de Los Rios 60.916 89.329 116.377
Regién de Los Lagos, Aysény 147.538 103.813 116.523

Magallanes y Antartica

Elaboracién de queso de cabezay similares
Primer semestre 2011
Resto Region de Coquimbo y
17,8% Valparaiso
13,1%

Regién de La Araucania
8,4%

Region de O'Higgins y Maule
8,2%
Regién Metropolitana
52,5%

FUENTE: INE




CUADRO 14 ELABORACION DE PRIETAS, SEGUN AGRUPACION REGIONAL. PRIMER SEMESTRE 2009-2011

Prietas (kilogramos)

Agrupacion
regional

2009 2010 2011
Total 814.568 808.006 873.892
Region de Coquimbo y Valparaiso 59.704 62.846 63.379
Region Metropolitana 246.459 258.069 330.835
Region de O'Higgins y Maule 172.935 181.947 177.141
Region del Biobio 123.103 125.227 105.892
Region de La Araucania 82.727 71.435 52.705
Region de Los Rios 23.858 31.886 41.174
Regidn de Los Lagos, Aysén y 105.782 76.596 102.766

Magallanes y Antartica

Elaboracion regional de prietas
Primer semestre 2011

Los Rios,
Los Lagos y
Aisén ) i
13,4% Coquimbo y Valparaiso

7,8%

La Araucania
8,8%
Metropolitana
32,0%
Biobio
15,5%

O'Higgins y Maule
22,5%

FUENTE: INE




CUADRO 15 ELABORACION DE PERNILES, SEGUN AGRUPACION REGIONAL. PRIMER SEMESTRE 2009-2011

Perniles (kilogramos)

Agrupacion
regional

2009 2010 2011
Total 273.228 257.560 216.013
Regién de Coquimbo y Valparaiso 66.668 46.553 37.051
Regiéon Metropolitana 70.421 61.405 67.817
Region de O'Higgins y Maule 11.466 26.925 20.418
Regioén del Biobio 59.968 63.480 41.456
Regién de La Araucania 34.953 34.613 24.136
Regioén de Los Rios - - 730
Region de Los Lagos, Aysény 29.752 24.584 24.405

Magallanes y Antartica

- No se registr6 movimiento

Elaboracion de perniles
Primer semestre 2011

Regién de Coquimbo y
Valparaiso
17,2%

Resto
32,2%

Region Metropolitana
31,4%

Regién del Biobio
19,2%

FUENTE: INE




ELABORACION DE TOCINO Y PANCETA, SEGUN AGRUPACION REGIONAL. PRIMER SEMESTRE 2009-2011

CUADRO 16
Agrupacién Tocino y panceta (kilogramos)
regional

2009 2010 2011
Total 416.175 467.438 479.735
Regioén de Coquimbo y Valparaiso 31.519 20.234 25.347
Regién Metropolitana 151.937 212.337 230.639
Region de O'Higgins y Maule 111.312 114.266 126.747
Regioén del Biobio 2.399 12.175 5.122
Regién de La Araucania 25.110 22.844 4.022
Regioén de Los Rios 3.100 4.000 5.000
Region de Los Lagos, Aysény 90.798 81.582 82.858

Magallanes y Antartica

FUENTE:INE

Regioén de Los Lagos, Aysén y
Magallanes y Antartica
17,3%

Region de O'Higgins y Maule
26,4%

Elaboracién de tocino y panceta.
Primer semestre 2011

Resto
8,2%

Regioén Metropolitana
48,1%




CUADRO 17 ELABORACION DE ARROLLADOS, SEGUN AGRUPACION REGIONAL. PRIMER SEMESTRE 2009-2011

Arrollados (kilogramos)

Agrupacion
regional

2009 2010 2011
Total 3.572.946 3.834.840 4.107.218
Regién de Coquimbo y Valparaiso 87.578 80.729 96.416
Regién Metropolitana 2.441.259 2.593.659 2.843.353
Region de O'Higgins y Maule 665.180 739.762 847.660
Regidn del Biobio 140.223 156.284 109.573
Regioén de La Araucania 132.874 141.767 148.564
Regioén de Los Rios 25.574 27.670 33.367
Region de Los Lagos, Aysén y 80.258 94.969 28.285

Magallanes y Antartica

Elaboracién de arrollados
Primer semestre 2011

Region de O'Higgins y
Maule
20,6%

Region del Biobio

‘ﬁ/ 2,7%

Region de La Araucania
3,6%

Region Metropolitana
69,3%

Resto
3,8%

FUENTE: INE




CUADRO 18 ELABORACION DE CARNES DE CERDO SALADAS Y/O AHUMADAS, SEGUN AGRUPACION REGIONAL. PRIMER SEMESTRE 2009-2011

Carnes de cerdo saladas y/o ahumadas (kilogramos)

Agrupacion
regional

2009 2010 2011
Total 816.902 717.000 745.081
Region de Coquimbo y Valparaiso 6.678 2.398 2.855
Region Metropolitana 59.313 64.954 75.667
Region de O'Higgins y Maule 16.014 39.621 90.568
Region del Biobio 12.961 78.065 117.039
Region de La Araucania 99.529 84.073 83.179
Region de Los Rios 8.976 15.186 29.278
Region de Los Lagos, Aysény 613.431 432.703 346.495

Magallanes y Antartica

Elaboracion de carnes de cerdo saladas y/o ahumadas.
Primer semestre 2011

Resto
14,5%

Regién de O'Higgins y Maule

L . 12,2%
Region de Los Lagos, Aysén

y Magallanes y Antartica
46,4%

Regidon del Biobio
15,7%

Regioén de La Araucania
11,2%

FUENTE:INE




CUADRO 19 MANO DE OBRA AL 30 DE JUNIO EN LA INDUSTRIA DE CECINAS POR TIPO DE PROCESO.
PRIMER SEMESTRE 2009-2011

Mano de obra utilizada por tipo (nimero de personas)

. Numero de
Primer semestre ) ) )
informantes Total En procesos industriales En otras etapas
2009 85 7.160 4.279 2.881
2010 78 7.579 4.305 3.274
2011 111 7.884 4.962 2.922

Personal por tipo de proceso industrial,
al 30 de junio de 2011.

En otras etapas
37,1%

En procesos
industriales
62,9%

FUENTE: INE




CUADRO 20 MANO DE OBRA AL 30 DE JUNIO EN LA INDUSTRIA DE CECINAS POR TIPO DE PROCESO, SEGUN REGION. PRIMER
SEMESTRE 2010-2011

Mano de obra utilizada por tipo (nimero de personas)

Numero de
Region informantes Total primer semestre En procesos industriales En otras etapas
2010 2011 2010 2011 2010 2011 2010 2011

Total 78 111 7.579 7.884 4.305 4.962 3.274 2.922
Region de Coquimbo y Valparaiso 7 9 305 430 140 256 165 174
Region Metropolitana 24 25 4.044 3.953 2.440 2.621 1.604 1.332
Regién de O'Higgins y Maule 9 11 1.763 1.896 815 1.040 948 856
Region del Biobio 10 20 321 385 164 238 157 147
Region de La Araucania 13 20 243 270 115 128 128 142
Region de Los Rios 4 10 151 228 88 124 63 104
Region de Los Lagos, Aysén y 11 16 752 722 543 555 209 167

Magallanes y Antartica

L FUENTE: INE

Mano de obra total por regién
Primer semestre 2011

Regién de O'Higgins y Maule Region del Biobio
24,0% 4,9%

Region de La Araucania
3,4%

Regién de Los Rios
‘A’—/ 2,9%

Region de Los Lagos, Aysény
Magallanes y Antartica
9,2%

Regién de Coquimbo y
Valparaiso
5,5%

Regién Metropolitana
50,1%




Cuadro 21

MANO DE OBRA AL 30 DE JUNIO EN LA INDUSTRIA DE CECINAS POR SEXO Y TIPO DE TRABAJO, SEGUN
AGRUPACION REGIONAL. AL PRIMER SEMESTRE 2011

NUmero de personas

Region Y
Ndmero de Total En procesos industriales En otras etapas
plantas
Hombres Mujeres Hombres Mujeres Hombres Mujeres
Total 111 6.442 1.442 4.402 560 2.040 882
Region de Coquimbo y Valparaiso 9 309 121 207 49 102 72
Regién Metropolitana 25 3.120 833 2.349 272 771 561
Region de O'Higgins y Maule 11 1.762 134 956 84 806 50
Regién del Biobio 20 291 94 193 45 98 49
Region de La Araucania 20 190 80 110 18 80 62
Region de Los Rios 10 159 69 104 20 55 49
Region de Los Lagos, Aysény 16 611 111 483 72 128 39
Magallanes y Antartica
Mano de obra total por sexo
Primer semestre 2011
Total

FUENTE: INE

mujeres
15,7%

Total
hombres
84,3%




GLOSARIO

CECINA.

En términos generales, sin otra denominacion, se refiere al producto
elaborado sobre la base de carne y grasa de vacuno o cerdo, adicionado o
no de aditivos, condimentos, especias, agua o hielo.

FIAMBRES DE JAMON.

Cecinas cocidas y curadas, preparadas con carne de cerdo, trozada, picada o
molida, y adicionadas con agua, sal, aditivos y otros ingredientes permitidos

HAMBURGUESAS.

Productos elaborados con carne picada o molida, la que puede estar
adicionada o no con grasa animal, ademas de pan, sal, aditivos permitidos y
especias. Se incluyen las fabricadas con carne de cualquier especie: cerdo,
vacuno, pavo, pollo, entre otros.

JAMONES.

Cecinas cocidas y curadas, preparadas con carne de pierna de cerdo entera
y/o trozada, separada del resto en un punto posterior al extremo del hueso
de la cadera y sin pernil, con o sin grasa y/o cuero de cobertura, adicionadas
con agua, sal y aditivos permitidos, y con o sin otros ingredientes
permitidos.

JAMON G1.

Corresponde a un jamoén sin grasa de cobertura, cuyo contenido porcentual
maximo de grasa corresponde a un 5% y su contenido porcentual minimo de
proteina corresponde a un 17%. Sus ingredientes podran ser agua, sal,
azucares, especias, condimentos y aditivos permitidos. El producto no
contendré hidrocoloides ni proteinas agregados.

JAMON G2.

Corresponde a un jamén sin grasa de cobertura, cuyo contenido porcentual
maximo de grasa corresponde a un 6% y su contenido porcentual minimo de
proteina corresponde a un 15%. Sus ingredientes podran ser agua, sal,
azucares, especias, condimentos, aditivos permitidos y proteinas agregadas
de valor nutritivo similar al de las proteinas de la carne.

LONGANIZAS.
Cecinas crudas frescas, precocidas o cocidas, de masa heterogénea, curadas

0 no, elaboradas con carne de cerdo y/o vacuno u otras especias, y
adicionadas con grasa de cerdo, con o0 sin cuero, con O sin pimentén, o su



extracto natural, agua, sal, aditivos u otros ingredientes permitidos,
embutidas en tripas comestibles.

MORTADELAS.

Cecinas cocidas y curadas, elaboradas sobre la base de carde de cerdo y/o
vacuno u otras especies, adicionadas con grasa o aceite, agua, sal, aditivos,
con o sin cuero u otros ingredientes permitidos.

OTROS PROCESOS.

Se refiere a todos los procedimientos posteriores a la elaboracién de los
productos, entre ellos la comercializacion, mantencion y distribucion.

PATES.

Cecinas cocidas, curadas o no, de pasta homogénea, de diversa
granulometria, preparadas con carne de cerdo y/o vacuno u otras especies,
higado de cerdo y/o de vacuno u otras especies, con o sin cuero de cerdo
y/o piel de ave, adicionadas con grasas o aceites, agua, sal, aditivos,
especies y otros ingredientes permitidos.

PROCESOS INDUSTRIALES.

Se refiere a todos los procedimientos necesarios para la elaboracion de los
productos carnicos procesados, hasta su distribucion en el comercio.

SALCHICHAS.

Cecinas cocidas y curadas, de masa homogénea, elaboradas sobre la base
de carne de cerdo y/o vacuno u otras especies, adicionadas con grasas y
aceites, agua, sal, aditivos, con o sin cuero u otros ingredientes permitidos.
Incluye todos los tipos conocidos como salchichas. Pueden ser sometidas a
la accion del humo de maderas duras u otro procedimiento permitido por la
autoridad sanitaria.



FICHA TECNICA

Instituto Nacional INDUSTRIA NACIONAL DE CECINAS PRIMER

de Estadisticas SEMESTRE 2011

Objetivo General : Estadisticas de produccién de cecinas

Descripcion General : Produccion de cecinas por producto y mano de obra utilizada por
regiones

Afo de Inicio del Producto : 2001

Estadistico

Publicacién de la : Si
Metodologia

Tipo de Levantamiento : Censo

Periodicidad de

Levantamiento de la : Semestral

informacion

Cobertura Geogréafica : Nacional

Poblaciéon Objetivo : Establecimientos Industriales de Cecinas que elaboran algunos tipos

de cecinas consideradas y con un volumen de produccién anual de
mas de 5.000 kilégramos.

Fuentes de Informacion : Censo de establecimientos elaboradores de cecinas
Unidad de Informacion . Establecimiento industrial
Tamafo de la fuente de : 111 establecimientos industriales (2011)

Informacion (N ©)
Fecha(s) de la
Publicacion(s)

Medios Utilizados para la
Difusion de las
Publicaciones

ublicacién impresa y en Wed del INE
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Unidad Encargada ::Departamento de Estadisticas Agropecuarias y

Medioambientales.
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